
€47,50

3-GANGEN DiNER 'DE HOF'
30+ PERSONEN

VOORGERECHTEN
CARPACCIO CLASSICO met truffelmayonaise & Old Amsterdam
BEEF TATAKI met sesam, krokante uitjes & hoisin
GEMARINEERDE  ZALM met avocado  & garnalen
LICHT GEZOETE TOMATENSOEP met kip & prei
ROMIGE KREEFTENSOEP met rivierkreeftjes & dille
SALADE CAESAR met Veluwse kip & bacon
PASTEITJE met een ragout van beenham & bospaddenstoelen

VOORAF
WARM BROODJE met kruidenboter en truffelmayonaise

HOOFDGERECHTEN 
BLACK ANGUS RUNDERSUKADE met een jus van rozemarijn
WIENERSCHNITZEL ‘PARIS’ met gebakken ui, spek & champignons
VALLEI VARKENSHAASJE met gesmolten brie & rode wijnsaus
KIP-SATÉ Veluwse kip met een licht pittige pindasaus & bosui
ZALMFILET met een saus van bieslook & boter
ZEEBAARS op de huis gebakken met zeekraal, gepofte cherrytomaat 
& Hollandaise saus
KROKANTE BLOEMKOOLSCHNITZELTJES met gebakken paddenstoelen & bieslook
TOURNEDOS met pepersaus + €7,50

30 – 39 PERSONEN
40 – 49 PERSONEN
50+  PERSONEN 

MAXIMAAL 4 KEUZES PER GANG
MAXIMAAL 3 KEUZES PER GANG
MAXIMAAL 2 KEUZES PER GANG

ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET FRITES, 
 VERSE GROENTE & HUISGEMAAKTE RABARBER         

DE KEUZES VAN UW GASTEN INCLUSIEF DIEETWENSEN DIENEN MINIMIMAAL 
EEN WEEK VAN TE VOREN BiJ ONS AANGELEVERD TE WORDEN.     

* Prijzen zijn geldig t/m 31 december 2025 onder voorbehoud. Mochten wij de tarieven door kostenstijgingen moeten  verhogen,
dan informeren wij u minimaal 3 maanden van tevoren.



BAVAROIS (chocolade of rood fruit) 
WARME WAFELS                                                                                         
HUISGEMAAKTE APPLECRUMBLE                                                                
GROTE CREME BRULEE aan het buffet gebrand
MACARONS                                               
LUXE KAASPLANK op het buffet

DESSERTBUFFET 

UITBREIDINGEN DESSERTBUFFET

DESSERTS

PROEVERIJ DESSERT
VAN DIVERSE ZOETE LEKKERNIJEN
PLANKEN OP TAFEL OF EEN BORDJE PER PERSOON

€2,00
€2,00
€2,00
€2,00
€2,00
€3,50

* Prijzen zijn geldig t/m 31 december 2025 onder voorbehoud. Mochten wij de tarieven door kostenstijgingen moeten  verhogen,
dan informeren wij u minimaal 3 maanden van tevoren.

HET MENU ZAL ROND 1 OKTOBER AANGEPAST WORDEN
 NAAR ONZE HERFST/WiNTER KAART

DIVERSE SOORTEN IJSTAARTEN
ROMIGE VANILLE PARFAIT met gebrand schuim, WARME KERSEN
AARDBEIEN BAVAROIS met een speculaas bodem
VERS FRUITSALADE & SLAGROOM 

DIT ARRANGEMENT IS NIET MOGELIJK OP MAANDAG EN DINSDAG


