
BUILD YOUR OWN BURGER BAR
Midi Black Angus burgers
Schalen met diverse toppings o.a.:
Slamix | Rucola | Uienringen | Tomaat | Komkommer | Gefrituurde uitjes
Jonge kaas | Bacon | Diverse sauzen 

KIPSATÉ in een licht pittige pindasaus met krokante uitjes
ZALMFILET met een witte wijnsaus
AMBACHTELIJKE GEHAKTBALLETJES in de jus
RUNDERSUKADE in de jus met rozemarijn
GEBAKKEN RIJST met ei en verse groenten
GEGRILDE GROENTEN uit de oven
FRITES met mayonaise

VOORGERECHTEN OP BUFFET
DIVERSE BROODJES met roomboter & kruidenboter
AMBACHTELIJKE RUNDVLEESSALADE 
CHARCUTERIE van o.a. coppaham, serranoham, spianata & meloen
LUXE VISSCHOTEL met o.a. zalm, makreel & forel
CAESAR SALADE met Veluwse kip & krokante bacon
WRAPS CARPACCIO met truffelmayonaise & pijnboompitjes

HOOFDGERECHTEN OP BUFFET

VELUWS BUFFET '25

UITBREIDING HOOFDGERECHTEN
OOSTERSE OSSENHAASPUNTJES uit de wok
GAMBA'S UIT DE WOK met een licht pittige saus      
ROMIGE LINTPASTA met bospaddenstoelen & truffel       
GROENE BOONTJES met spekjes

€4,75
€3,25
€3,00
€2,00

€39.50

VANAF 25 PERSONEN

* Prijzen zijn geldig t/m 31 december 2026 onder voorbehoud. Mochten wij de tarieven door kostenstijgingen moeten verhogen,
dan informeren wij u minimaal 3 maanden van tevoren.

LIVE COOKING

GREEN EGG
+ €150

WOK/PLAAT
+ €75


